Calina Reserva Chardonnay 2005
Este es nuestro Chardonnay versión 2005, 100% provinente del valle de Casablanca. Nos muestra fruta fresca subtropical, como pina, papaya y un sutil toque mineral gracias a que fue cosechado justo en el momento preciso de madurez. En boca su acidez natural nos refresca y la fermentación maloláctica le da un lardo y cremoso final. Este vino es ideal para disfrutar con comidas frescas a base de pescado blanco y mariscos o su “ceviche” preferido. 

100% of the Chardonnay grapes for our 2005 vintage come from the Casablanca valley. On the nose, it shows tropical fruits such as pineapple and papaya with subtle mineral undertones thanks to picking at the perfect time of ripeness of the grapes. The malo-lactic fermentation gives a long and creamy mouth-feel, with an overall freshness, due to its good natural acidity. This wine is great to pair with food and seafood or your favorite “ceviche”. 

Composition del Vino/Composition: 100% chardonnay

Apelación/Appellation: Valle de Casablanca / Casablanca valley

Envejecimiento en Barricas / Oak aging-Winemaking: 75% en Madera de roble francés, por 9 meses con 100% de fermentación maloláctica. 25% en tanques de acero inoxidable. / 75% is aged for 9 months with 100% malolactic fermentation in small French oak barrels, the remaining 25% is kept in stainless steel tanks
Tipo de Barricas / Type of oak: Barriques francesas tostado medio / French oak medium toast
Análisis / Analysis: Acidez tatárica (TA) 5.81 g/l  / Total Acidity (TA) 5.81 g/l
Cajas producidas / Case production: 3600 cajas / cases

